PROGRAMA DE ACTOS
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VIiNo v la
Aceltuna

de Extremadura
6 al 9 de ABRIL de 2011

almendralejo

Ciudad Internacional del Vino / Ciudad del Cava

Lugar de celebracion: Palacio del Vino y la Aceituna
C/ Juan Campomanes Puerto s/n. 06200-Almendralejo.
Tel.: (34) 924 666 967 fax: (34) 924 677 557

e-mail: turismo@almendralejo.es

LUNES, 4 DE ABRIL

20,00 h. Conferencia “El Observatorio y los Mercados del Vino" a
cargo de D. Rafael del Rey, Director General del Observatorio Espariol
del Mercado del Vino.

Lugar: Salén de actos del Palacio del Vino y la Aceituna.

Organiza: INFETIBA y Asevex.

MARTES, 5 DE ABRIL
18,00 h. Acto de Inauguracion.

MIERCOLES, 6 DE ABRIL (Visitante Profesional

Horario: 10,30 a 19,00 h. Precio entrada: 15 euros.

09,30 h. Cata internacional para expositores.
Lugar: Palacio del Vino y la Aceituna.
Organiza: Junta de Extremaduro-Extremadura Avante.

10,30 - 19,00 h. Galeria del vino, la aceituna y el aceite.
Lugar: Zona de actividades, Pabellon D. Organiza: INFETIBA.

10,30 h. Visita exposmlon “Almendralejo, Ciudad del Cava” y cata de
mostos y degusiacmn de aceitunas dirigido a alumnos de Institutos
de Educacidn Secundaria.

Lugar: Zona de actividades, Pabellén D.

Organiza: Museo de las Ciencias del Vino.

10,30 h. Maridaje de cavas y desayunos saludables con Licopeno.
Lugar: Espacio Cava, Pabelldn D. Organiza: INFETIBA y Puzzle Vinoteca.

11,00 h. Presentacion de Retecork y Cluster de Asecor. Ponencia: El
corcho companiero inseparable del vino. ICMC. Experiencias de Monte
Alcornocal y Bodega ViAa Santa Marina. Presentacidn Taller de
artesania del corcho para los més pequenios.

Lugar: Salén de Actos del Palacio del Vino y la Aceituna.

Organiza: Retecork y Asecor.

12,00 h. Firma del acuerdo entre Retecork y Asumex (Asociacion de
la Sumilleria Extremena). Presentacion del taller de artesania del corcho
dirigido a los chicos y chicas de la localidad y asistentes a la feria.
Lugar: Stand de Retecork y Asecor. Organiza: Retecork y Asecor.

13,00 h. Maridaje de cavas y Alimentos de Exiremadura.
Lugar. Zona de actividades, Pabelldn D. Organiza: INFETIBA y Puzze Vinoteca.

17,00 h. Jornada de Nuevos Yacimientos de empleo y oportunidades
de Emprendimiento en la Ruta del Vino Ribera del Guadiana.

Lugar: Salén de actos del Palacio del Vino y la Aceituna.

Organiza: Ruta del Vino Ribera del Guadiana (Area de Turismo).

17,00 - 19,00 h. Sesion de cata. Variedades autoctonas vs foraneas 1.
Inscripcion previa en la oficina de turismo (34) 924 666 967

Lugar: Zona de actividades, Pabellén D.

Organiza: Asociacidn Extremeria de Endlogos.

19,00 - 20,00 h. Asamblea General Ordinaria de la Asociacion
Extremefia de Endlogos.

Lugar: Salén de actos del Palacio del Vino y la Aceituna.

Organiza: Asociacidn Extremeria de Endlogos.

JUEVES, 7 DE ABRIL (Visitante Profesional

Horario: 10,30 a 19,00 h. Precio entrada: 15 euros.

09,30 h. Cata internacional para expositores.
Lugar: Palacio del Vino y la Aceituna.
Organiza: Junta de Extremadura-Extremadura Avante.

10,30 - 19,00 h. Galeria del vino, la aceituna y el aceite.
Lugar: Zona de Actividades, Pabellén D. Organiza: INFETIBA.

10,30 h. Visita exposmlon “Almendralejo, Ciudad del Cava” y cata de
mostos y degusiacwn de aceitunas dirigido a alumnos de Institutos
de Educacion Secundaria.

Lugar: Zona de actividades, Pabellén D.

Organiza: Museo de las Ciencias del Vino.

10,30 h. Maridaje de cavas y desayunos saludables con Licopeno.
Lugar: Espacio Cava, Pabellén D.
Organiza: INFETIBA y Puzzle Vinoteca.

10,30 h. Laboratorio de creacion de nuevos productos y
experiencias enogastrondmicas dirigido o empresarios
turisticos y vitivinicolas.

Lugar: Salén de actos Palacio del Vino y la Aceituna.
Organiza: Ruta del Vino Ribera del Guadiana (Area de Turismo).

13,00 h. Maridaje de cavas y Alimentos de Extremadura.
Lugar: Espacio Cava, Pabellon D.
Organiza: INFETIBA y Puzzle Vinoteca.

18,00 h. Degustacion de cocteles con Cava y Frutta WineSpirit.
Lugar: Espacio Cava, Pabellén D.
Organiza: INFETIBA y Puzzle Vinoteca.

17,00 - 19,00 h. Sesion de cata. Variedades autdctonas vs
fordneas II.

Inscripcién previa en la oficina de turismo (34) 924 666 967
Lugar: Zona de actividades, Pabellén D.

Organiza: Asociacién Extremena de Enblogos.

22,00 h. Entrega de Premios “Mantel Blanco a la mejor carta
de vinos de Extremadura” y “Musa de la Vendimia”.
Organiza: Museo de las Ciencias del Vino.

VIERNES, 8 DE ABRIL (Visitante Profesional y PUblico
Horario Profesional: 10,30 a 13,00 h. Precio enfrada: 15 euros.
Horario PUblico: 13,00 a 19,30 h. Precio entrada: 3 euros.

10,30 h. Maridaje de cavas y desayunos saludables con Licopeno.
Lugar: Espacio Cava, Pabelldn D. Organiza: INFETIBA.

10,30 -19,00 h. Galeria del vino, la aceituna y el aceite.
Lugar: Zona de actividades, Pabellén D. Organiza: INFETIBA.

10,30 h. Il Jorada de Transferencia de Resultados de los Trabajos

de Inveshgacmn y Desarrollo del Area de Enologia del INTAEX.

* Presentacion del drea de enologia del INTAEX: Lineas de
investigacion y oferta tecnoldgica.

* Uso de chips en mostos de variedades tipicas extremenias.
Incidencia del grado de tostado y de las caracteristicas
del mosto inicial.

* Empleo de nuevas tecnologias en elaboraciones de zumos
de uva.

Lugar: Zona de actividades, Pabellon D. Organiza: INTAEX.

11,30 h. “Presentacion del estudio de caracterizacion sensorial
de vinos elaborados a partir de variedades cultivadas en
Exiremadura” y firma del acuerdo de colaboracion entre el
INTAEX y el Museo de las Ciencias del Vino.

Lugar: Zona de actividades, Pabellén D.

Organiza: Museo de las Ciencias del Vino e INTAEX.

11,30 h. Presentacion del vino “56 Bdrricas” de Bodegas
Martinez Payva con la colaboracion de ASUMEX y Asociacion
Extremenia de Endlogos.

Lugar: Zona de actividades, Pabellén D.

Organiza: Bodegas Martinez Payva.

12,30 h. Mesa de precios de Aceituna para Aimazara y Verdeo.

13,00 h. Mesa de precios de Vino.
Lugar: Sala de comunicaciones n° 3.
Organiza: Lonja Agropecuaria de Extremadura.

13,00 h. Cocina en vivo a cargo de José Luis Romero Repiso
de Lacasabar de Zafra.

Lugar: Zona de actividades, Pabelldn D.

Organiza: PDPT Tierra de Barros-Zafra Rio Bodion.

Area de Desarrollo Local de la Diputacién de Badajoz.

17,00 h. Diferentes formas de trabajar con el CAVA.
Lugar: Espacio Cava, Zona de Actividades, Pabellén D.
Organiz: INFETIBA y ASUMEX (Asociacion de la Sumilleria Exremena).

SABADO, 9 DE ABRIL (PUblico

Horario: 10,30 a 16,00 h. Precio enfrada: 3 euros.

10,30 - 16,00 h. Galeria del vino, la aceituna y el aceite.
Lugar: Zona de actividades, Pabellén D. Organiza: INFETIBA.

11,30 h. Cata Ibérica. (Extremadura y Portugal). La nueva
realidad del vino extremefio. A cargo de D. Andrés Proensa,
Director de Planeta Vino y autor de la Guia Proensa.

Inscripcidn previa en la oficina de turismo (34) 924 666 967
Lugar: Zona de actividades, Pabelldn D. Organiza: INFETIBA.

13,00 h. Cocina en vivo a cargo del PDPT. Elaboracion de
recetas con vino, aceifunas, aceite y cava.

Lugar: Zona de actividades, Pabellon D.

Organiza: Area de Desarrollo Local de la Diputacién de Badajoz.

14,00 h. Clausura del 12° Salén del vino y la Aceituna con
armonia de vino D.O. de Valdeorras y pulpo a feira a cargo
del Ayuntamiento de A RUa.

EXPOSICIONES CON MOTIVO DEL 12° SALON
DEL VINO Y LA ACEITUNA DE EXTREMADURA

Miércoles, Jueves, Viemes de 10,30 a 19,00 h.

Sdbados de 10,30 a 16,00 h.

Lugar: Zona de actividades, pabellén nuevo.

EXPOSICION “ALMENDRALEJO, CIUDAD DEL CAVA".
Organiza: Museo de las Ciencias del Vino.

EXPOSICION SOBRE EL OLIVO “NACI EN EL MEDITERRANEO:
HISTORIAS DE UN OLIVO".

Organiza: Consejeria de Agricultura y Desarrollo Rural de la
Junta de Extremadura.

EXPOSICION PINTURAS BAQUICAS DE LA CASA DE MITREO S.
Il D.C. por la artista CARMEN PEREZ MERIDA.

| ACTIVIDADES PARALELAS

V FERIA GASTRONOMICA
Jueves, viernes y sébado de 13,00 a 01.00 h.
Domingo de 13,00 a 18,00 h.

Tunel del vino, Ruta de la Tapa, Carpa gastrondmica (venta
de productos), Carpa Joven.
Lugar: Nuevo Recinto Ferial en la Avda. de A RUa.

FESTEJOS TAURINOS

Sabado 9 de abril.

17,30 h. Corrida de TOROS.

Toreros: Morante de la Puebla, Julidn Lopez “El Juli” y
Miguel Angel Perera.

Ganaderia: Pedro G. “Nifio de la Capea”.

Lugar: Plaza de Toros de Almendralejo.

Organiza: Empresa Coso de Badajoz, S.L.

Domingo 10 de abil.

17,30 h. Corrida de REJONES.

Toreros: Fermin Bohorquez, Diego Ventura y Leonardo Heméndez.
Ganaderia: Soto de la Fuente.

Lugar: Plaza de Toros de Almendralejo.

Organiza: Empresa Coso de Badajoz, S.L.

Reserva y venta anticipada:
658 088 873 / 665060 743 / 622 075 838






